
MITTWOCH

Erbsen-Kokossuppe
(allergenfrei)

Saftiges Pulled Chicken
mit BBQ Ofenkartoffeln & warmen Coleslaw Salat

(G)

Erdäpfel-Pilzstrudel
mit Käuterdip & Salatgarnitur (A,C,G)

FREITAG

“Albondigas”
Spanische Rinderfleischbällchen in würziger Tomaten-

Paprikasauce & Reis (A,C,G,L,M)

Flaumige Orangen-Topfenpalatschinken
mit Beerenragout (A,C,G)

------
"ZERO WASTE DAY"

Auf all unsere Speisen & Getränke gibt es ab 13:00
-10% und von 13:30-14:30 Uhr -20%.

 Solange der Vorrat reicht und gerne auch in deiner
persönlichen Wunschkreation.

DONNERSTAG

Erbsen-Kokossuppe
(allergenfrei)

“Stifado”
Griechischer Rinderschmortopf mit

ofenfrischem Fladenbrot (A,O)

“Vegetarische Papoutsakia”
Gefüllte Melanzani mit Bechamel
überbacken & Ofenkartoffeln (G)

MONTAG

Karfiol-Kartoffelcremesuppe
(G,L)

Afrikanisches Erdnusshuhn 
mit bunten Rüben, Süßkartoffeln &

Basmatireis (C,E,L)

Cremige Kräutergemüsefleckerl
mit gerösteten Sonnenblumenkernen  &

Salatgarnitur (A,C,G,L)

Wochenmenü
 22.-26.04.

Mittagstisch

Suppe € 5,20
Fleischgericht € 10,90 

Vegetarisch/Vegan € 10,70
Menü mit kleiner Suppe + € 2,60

*Wir bitten um Rücksicht, dass wir auf die
Verfügbarkeiten unserer Lieferanten
angewiesen sind und sich daher der

Wochenplan eventuell noch ändern kann.

DIENSTAG

Karfiol-Kartoffelcremesuppe
(G,L)

Lasagne Tricolore
mit Ragout vom Rind, Zucchinis &

Büffelmozzarella und dazu Salatgarnitur(A,C,G,L)

Mangold-Lauchrahmragout
 mit Brezel-Serviettenknödel (A,C,G)


